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vence est promu "Grand de de-
main". Déja a Marseille, a la fin
du mois d’aoit, c’est Lionel Lé-
vy d’Une table, au Sud, sur le
Vieux-Port, qui recevait un
Gault-Millau d’or pour I’ensem-
ble de son travail. Pour toutes
les autres grandes tables du dé-
partement, c’est la constance et
les notes se maintiennent.

Les entrées : a Saint-Rémy-de-
Provence le Bistrot découverte
(11/20), le  Saint-Georges
(13/20) et I’Aile ou la Cuisse
avec 11/20. A Arles, I’Atelier
de Jean-Luc Rabanel décroche
un 15/20 mérité ; le Cilantro af-
fiche un honorable 13/20. Du
c6té d’Aix, on note ’arrivée de
Ia Rotonde (12/20) et le Formal
qui, en 3 ans, est devenu une va-
leur siire et qui entre avec un pi-
teux 13/20.

Les dégus : on va grincer des
dents @ Maussane-les-Alpilles,
ou le bistrot de Jean-André Cha-
rial, Ia Place, ne recueille que
12/20.

= A Marseille, les arrivées de
I’année sont I’Aromat, une ta-
ble conduite par des jeunes

L’Aromat’ (rue d’ltalie) et son jeune chef Sylvain Robert font une en-

trée justifiée dans la bible gastronomique.

pleins d’allant a I’excellent rap-
port qualité-prix (4, rue d’Ita-
lie, 12/20) ; I’Axis, une valeur
montante de la rue Sainte-Vic-
toire (12/20) ; Ca Blanca, le trés
bon  resto  bobo-branché
d’Edouard Giribone de la rue
Saint-Pierre (12/20) ; la Karbo-
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nade, une table a petits prix
dont la carte est malheureuse-
ment gravée dans le marbre
(13/20) ; Baud et Millet, un
resto qui joue I'alliance froma-
ges et vins sur le cours d’Estien-

ne-d’Orves (12/20). Les décep-

tions aussi sont la pour les Trois
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Ie glﬂe de I'année est décerné
au Miramar de Christian Buffa
sur le Vieux-Port qui perd 2
points et passe a 13/20.

= Dans le Vaucluse, c’est
Christian Etienne a Avignon
qui ressort grand vainqueur de
I"édition 2007, il gagne un point
et passe a 16/20.

Les entrées : a Avignon, Ja Mi-
rande, qui jusqu’ici n’était pas
notée, décroche enfin un 14/20 ;
Brunel, entre par la petite por-
te : 12/20. Malaise a Sérignan-
du-Comtat ou le guide découvre
le Pré du Moulin (14/20) alors
que cette table jouit d’une étoile
au Guide rouge Michelin depuis
au moins 4 ans ! Mais ou tra-
vaillaient les inspecteurs jus-
qu’ici puisque [I’Auberge de
Cassagne (13/20, Le Pontet),
I’Auberge du Beaucet (13/20,
Le Beaucet) ou les Bories
(15/20 a Gordes) font leur en-
trée en 2007 ! Au chapitre des
baisses, le Comptoir d’Edouard
Loubet a Lourmarin descend a
13/20.

= Dans les Alpes-de-Hau-
te-Provence, /a Bonne Etape a
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le Petit Lauragais compte tou-
jours parmi les jolies tables de
Manosque. A Moustiers Sain-
te-Marie, le guide ne s’intéresse
qu’a la Bastide de Moustiers
d’Alain Ducasse au détriment
de la Ferme Sainte-Cécile qui
mérite au moins une citation.

Le Gault-Millau connait depuis
des années des errements qui
ont porté tort a son crédit. Sa
nouvelle directrice générale, Pa-
tricia Le Naour, a entrepris des
rea_]ustements salvateurs. Des

ment entrent dans le guide avec
plusieurs années de retard ou
des tables vieillottes surnotées
parsement encore les pages
mais il y a aussi de bonnes sur-
prises avec la découverte de la
Vieille fontaine: a Uchaux
(14/20) ou le Mas de la Bonoty
a Pernes-les-Fontaines (13/20).
Si I’équipe en place arrive a re-
dresser la barre, Gault-Millau se-
ra sauveé. Pierre PSALTIS

 Le guide GaultMillau 2007 sera
mis en vente a partir du 16 novembre.










